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La vendemmia multietnica

E 'uva di Bombolieri fini nelle ce
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| Mew York Times ['ha hattezzata

' Iarnbzsn'arrlre del Cerasuoln d

Vittoria, giuﬂicand: il sun rosso
docg tra i migliorivini del mondo, ma

Arianna Occhipinti, bella donna sici

liana di 35anni. dagli ccchi neri come

il carbone e dal fisicoasciutto da indo

mita guerriera, come si addice ad una
verace cantiniera, pii ssmplicemente

dice di essere 1a “custode” del suo ter-
nitorio. Una temra talmente rossa da
sembrare arsa dal sole e le cuiviscere
sono attraversate da roceia calcarea,
sahhia silicee. argilla.
Ui luogo, un paesaggio vinicolo - af-
ferma lavignaiola vittoriese - che
mezzo mondo ciinvidia, perché ésolo
grazie a questa terra. arcaicamente
bagnata dal mare, che la vigna produ-
ce uve squisite, di altissima qualita e,
sopratiutto, dal sapore unico”, Uve
rosse di Nero d'Avelae Frappato e uve
bianche di Albanello e Moscato, figlie
di vitigni rigorosamente autoctoni
perché, perArianna Occhipinti.ving &
territono.
Quantoalsuo,che ha iniziato conl'ac-
quistodi unettaro di terrain contrada
Fosss di Lupo, nel tempo & andaro
sempre pill crescendo $ino araggiun-
gere gliodierni trentorio sui quali, di-
slocati in otto contrade differenti, ha
spalmato ben ventidue vigneti.ll cen-
tro di tutta questo sta & Bombolier,
contrada agricola di Pedalino costeg-
giata della strada provinciale sp 68
che, guarda caso, proprio in omaggio
alterritorio, danome al suomiticoNe-
£0 d'Avola. A Bombolieri Arianna Oc-
chipinti ha messo 5u casa ¢ azienda e
infatti, circondatida un mare di vigna,
stanno i luoghi della produzione vini-
cola a cominciare da una fascinosa
cantina dove si toccano con mano e
viscere calcare deila terra. Vini da as-
saporare proprio laddove nasconoed
& per questo che a Bomboliern Arian-
naOcchipinti ha fatto costruire una
cucina a vista con annessa tavolata
per accogliere gli ospiti in visita alla
sua aziendavinicola.Uno sciameinar-
restabiledi visitatori, COMPOSLO per
1'80 % da stranieri, ché giungono &
Bombalieri lungo 1a rota di quella
strada del vino Cerasuolo di Vittoria
dal baroccoal liberty dicul Arianna.da
alcuni anni, ne & la vivacissima presi-
dente. *5e sola cisi rendesseconto del
potenziale delnostraterritorio” asse-
risce pensando alle prospettive di la-
voro che potrebbe offrire ad un'ope-
rosa quanto giovane imprenditoria
vinicola. “Esistono ottime opportuni-
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2oNnD corta-
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menta p at-
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dopa ancora
tanto lavoro @ |
| tantissima ri-
cerca., Arlarna
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studiano un
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i Nero d'Avola
fa nascere il
| Cerasuoio di
WVittoria, E
quandola bri
gata di giovani
| & andata via, la
squadradivi-
gnaiol, della
quale fanno
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Nelle immagini le varte fasi defla
vendemmia che si & svolta nelle vigne di
Bombolieri con la partecipazione di
studenti universitari provenienti da ogni
parte del mondo che si sono divist | rudli
sparpagliandosi nelle cuine & nelie
campagne, raccogliendo I'uva pol
portata nel recipieati che la trasformano
n mosto € messa pol a riposare per
diventare alcuni dei vini pid ricercati

«F" solo grazie a quesla
[erra, arcaicamente
bagnata dal mare, che
la vigna produce frutti
squisiti, di altissima
qualita e, SOpTatmuio,
dal sapore urico»

primo piano las

Stage a Vittoria. Sono arrivati da Los Angeles, Chicago, Paesi Baschi e da
ogni angolo d'ltalia e Sicilia gli studentiche

Il vino in tutte le lingue del mondo

ste e diventd mosto sotto gli occhi dei giovani aspiranti vignaioli

hanno affollatole vigne di Arianna

mericamiAshiely € Taylor, sl sona im-
provvisati cucinieri della hrig

di
vendemmiator,, Clunta, invece da
Chicago, al seghito di un Zruppa: ditu-
risti, € Anne Marie, trentatreennd
sommelier, che si# talmente innamo-
rata di Bombalieri & delle sus Vigne e
sopratrutio della vendemmia da es5-
serci nmastasino alla fine,
Arriva dai Paesi Baschi, Teo, 25 anni,
conun fUTiro gid sCrto in quegli oo
ertaridivizgna, che di proprieta pater-
na.song magnificamente posti ai ple-
di deiPirenet. Destino comune aguel-
lo del venatn Nicola. ventinovenne
chie studia vitinicoltura ed enologia 2
Conegliane, patria del prsecco di
valdcbbiadene dove, tra I'altro. vi sta
f'azienda vinicoladi famiglia. Con lorn
avendemmiare &stata anche il sicalo
Luigi, venuisette annt, studente di Ro
<ol (nicon Unpstage post universitario
in corso. B sTudenti aUtocton coin
vini di Bombelieri, lo sono anche il
ventiduenne Junio Vaterio e il diciot-
tenna Alessio alla loro primaincredi-
bile esperienza in vigna fel iavere
assistitnall'incanto di un'uva ¢
venta mosto eche diventerd vino. "La
vendemmia @ il momento pil entu-
siasmante dell'intero ciclo produtti-
vo" aggiunge Arianna annotandodia
vere dovuin concentrarne | tempt in
sole due settimane, “Abbiamo ven
demmiatodal 15 al 30 settembre per-
chélecondizioni dimatiche harmore-
sD OmOgened i tempt di maturazions
delle uve ¢ nonostante il MINOE quan-
titarivo prodotto riusciremo 2 mante-
nere il fatturato di 140 mila bottighe
che saranno destinato qiantn 2l mer-
cati italiani che ester”, Un vino che.
conclusa la vendemmia, $ta riposan-
do nel silenzio di Bombolieri solto lo
SEUATCo e, sopratiutio il masg, vi
della bedda vignaiola. E di temipo pri-
machesi procedaallimbothghamen-
to ne doved passare tanto. “Dobb
aspettare sinoa maggio perconciude-
reiprocessidiaffinamentoinbatte 1a
fretta& nemica del buonvine™ precisa
Ariannache.da instancabile immina,

ta di mercato che | giovani del luogo
dovrebbero cercare di cogliers per-
ch, di fatto, le aziende produtinci di
Cerasuolo di Vittoria 50n0 ancora po-
che” ribadisce nella convinzione che
questa terra, che @ terra di vino, stia
ancorascontando il tradimento gene-
razionale di quanti hanno prefento
abbandonare le vigne per fare posto
alla serricultura Edicib bisognadarle
atto, rehé serre e vigne sono aglian-
tipodi, e non 5o0l0 pagsaggisticamen-
te, lavitivinicoltura, storica fighia div-
naltra logica agricola e imprendito-
tlale ¢ di una differente gestione del
tertitorio, & proprioun altro mondo e-
conomico-produttive. "E 1 glovani -
prosegue Arianna-nondovrebberoa-
vere timore nel riprendersilastonaa-
gricola dellaloro terra ¢ perripensare
al loro futuro dovrebbero ripartire
proprio daqui”, EaBombolierii giova-
nisono arrivati con l'intento divivers
la vendemmia. Arrivati da Oltrencea-
no, precisamenteda Los Angeles.gli a-

sta organizzando la seconda edizione
di Runners & Food & Wine Gara podi-
stica amatoriale tra vigneti e cantine
per taccontare ilvoltodi un paersaggio
che merita molto pili ispette di quel-
locheal momento ha.
Perché @ proprio quesio |a ferita, non
ancora sanata, inferta al territorio
plasticadismessache giace abbando-
nata al pari di tanta altra spazzarura
che trabocea sul cigho della strada,
mwuri di recinzione innalzati con Go’
che capitastannoatestimoniare Chei
rammino & ancorain salita.Unalotta
continua, da combattere con spirito
guerriero, senza resa. “Nonha inten-
zione di arrendermi e insieme ai tanti
che come me, amand Questo termto-
o, riusciremp a difenderlo, twielario,
valorizzario sempre di pill. Ne <ono
certa“conclude Atanma dando ap-
puntamente al 12 novembre per la
passeggiata tra | sapori dell astunno
siciliann ¢ soprattutto ipparino nu-
scendone 2 godere pienamente



PROGETTO CARGO. [eri mattina il workshop organizzato dalla segreteria del Partito democratico

«Comiso deve caricare merci differentsi
con direzioni diverse in uno o due aeret»

Comiso. Organizzato dalla locale se-
greteria del Pd, si e svoltoieri Comiso
I'incontro sul tema “Aeroporto di Co-
miso, oltre i passeggeri le merci. Car-
go, Workshop sulla fattibilita". A mo-
derare il segretario del Pd cittadino,
Biagio Taranto. In scaletta gli inter-
venti del sindaco Filippo Spataro, del
deputato regionale, Pippo Digiacomo
e dell'ingegnere Gianni Scapellato,
che attualmente stalavorando ad uno
studio di pre-fattibilita per |'attiva-
zione del trasporto merci dall’aero-
porto “Pio La Torre”. “Se oggi possia-
mo parlare del progetto Cargo- hadi-
chiarato il sindaco Spataro - € perché
l'aeroporto é unarealta grazieal lavo-
ro di Pippo Digiacomo”.

Nel suo intervento, il deputato re-
gionale all’Ars ha ricordato come Co-
misosiail primoed unicoaeroportoin
Italia nato per volonta del popolo, di
un Comune: “I dati degli ultimi mesi
parlano di un incremento delle pre-
senze turistiche in provincia di Ragu-

sa di oltre il 40%. Un risultato che cer-
tamente & legato all’aeroporto”,
Hluminante l'intervento di Scapel-
lato che ha illustrato nei dettagli cosa
significa attivare il trasporto delle
merci e come lo scalo comisano po-

L’INCONTRO. Or-
ganizzato dalla lo-
calesegreteria del
Pdilworkshop
“Aeroporto di Co-
miso, oltre i pas-
seggeri le merci.
Cargo, Workshop
sulla fattibilita™. A
moderare il segre-
tario Pd Biagio Ta-
ranto. Inscaletta
gliinterventidel
sindaco Filippo
Spataro, dell'on.
Pippo Digiacomo
edell'ingegnere

trebbe gestirlo al meglio: “Comiso de-
ve caricare piul tipologie di merce, a-
vente direzioni diverse, in uno o due
aerei ed inviare questi in un Hub (ad
esempio Milano Malpensa). Da li la
merce sara poi caricata su altri aerei

Gianni Scapellato

diretti in tutto il mondo. Non possia-

mo certopermettercidiinviare un ae-

reo in ogni destinazione, che poi ri-

schierebbe di tornare vuoto, dato che

la Sicilia non ha grandi numeri in

quanto ad importazione. Gli impren-

ditori locali- ha aggiunto- non debbo-

no solo chiedersi ‘quanto mi costa

spedire'uvaoil pomodoroin Germa-

nia’, ma quanto posso guadagnarci se

lo vendo, ad esempio, in Olanda, in

Russia, in Arabia Saudita. Li i prodotti

di questa terra sono molto apprezzati
ed acquistati a prezzi che garantisco-
no guadagni interessanti. Di contro,
da Milano l'aereo potrebbe tornare
carico di prodotti, ad esempio, acqui-
station line dai cittadini di tutta la Si-
cilia. Ad oggi, infatti, per ricevere un
bene acquistato on line si deve aspet-
tare almeno 4 giorni, mentre nel resto
d'Italia arriva in uno. Considerando le
grandi potenzialita dell'e-commerce,
¢ chiaro che parliamo di un settore in
continua crescita”.



